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VERPACKUNGSLÖSUNGEN FÜR FLÜSSIGE BIS HIN

Seit dem Jahr 1900 ist IMA GASTI für die hohe Qualität und 
Zuverlässigkeit seiner Füll- und Verschließmaschinen bekannt. 
Im Laufe der Jahre wurde ein Maschinen-Portfolio mit  
maßgeschneiderten Lösungen entwickelt, die speziell für die 
Verpackung von flüssigen, viskosen und pastösen Produkten 
geeignet sind.

Wann immer Lebensmittel in vorgerfertigte Becher aus 
verschiedenen Materialien und Formen abgefüllt werden 
sollen, bieten Füll- und Verschließmaschinen von IMA GASTI 
eine kostengünstige und effiziente Lösung.

Auch nachhaltige Bechermaterialien wie Glas oder Papier 
lassen sich auf einer IMA GASTI Maschine mit hoher Leistung 
verarbeiten.

Alle Maschinen sind bekannt für ihre extrem hohe 
Füllgenauigkeit, oft mit Doseuren ohne Dichtungen. Damit 
können alle Arten von flüssigen bis hin zu pastösen Produkten 
- mit oder ohne stückige Anteile -  abgefüllt werden. 
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ZU PASTÖSEN PRODUKTEN

Die Nachfrage nach frisch schmeckenden 
Produkten mit verlängerter Haltbarkeit und die 
Anforderungen des Einzelhandels an kostengünstige 
Logistikkonzepte können nur durch den Einsatz 
moderner Maschinentechnik erfüllt werden, 
die höchste hygienische und wirtschaftliche 
Anforderungen erfüllen. Das breit gefächerte Portfolio 
von IMA GASTI bietet für jedes Produkt die passende 
Maschine. Unsere maßgeschneiderten FS-Maschinen 
für vorgefertigte Becher können alle Arten von 
zugelassenen Materialien verarbeiten, darunter auch 
umweltverträgliche Papierbecher.

Die Füllmaschinen profitieren von automatischen, 
vollständig kontrollierten CIP/SIP-Systemen für 
maximale Hygiene und werden in Übereinstimmung 
mit europäischen Normen geliefert.
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COMBISEPTIC 81 

DIE LÖSUNG FÜR MITTLERE AUSBRINGUNG

Bewährte Füll- und Verschließmaschine für vorgefertigte 
Becher bis max. Ø 97 mm und einer max. Becherhöhe von 
130 mm. 

Die stufenlos einstellbare Ausbringung von bis zu 
16.200 Bechern/Std. deckt alle niedrigen und mittleren 
Leistungsanforderungen für kontinuierlich arbeitende 
Maschinen ab. 

Durch die kontinuierliche Arbeitsweise können flüssige 
Produkte ohne Überschwappen in der gesamten Maschine 
transportiert werden.

COMBISEPTIC (CLEAN / ULTRA-CLEAN)

NEUE IDEEN TREFFEN AUF LANGJÄHRIGES KNOW-HOW. 
DURCH DIE KONTINUIERLICHE UND PRODUKT-
SCHONENDE ARBEITSWEISE BIETET DIE COMBISEPTIC 
DIE BESTE LÖSUNG FÜR DIE UMSETZUNG IHRER 
INNOVATIVEN PRODUKTKONZEPTE. 

Das ergonomisch optimierte Maschinendesign in Kombination mit dem schnell 

wechselbaren IMA GASTI Bechertaschensystem ermöglicht kurze Umrüstzeiten bei 

der Umstellung auf andere Becherformate. Die komfortable Bedienung von einer 

Seite der Maschine und das schwenkbare Bedienpanel von IMA GASTI minimieren 

den Personalbedarf. Die COMBISEPTIC (die formatflexible Version der ehemaligen 

DOGATHERM) kann von flüssigen bis hin zu pastösen Produkten, wie Natur- oder 

Fruchtjoghurt, Quark, Crème fraîche, Mousse, Pudding, Dips, Schmelzkäse und 

vieles mehr - mit und ohne stückige Anteile - in Einzel- oder Mehrschichten abfüllen. 

Durch die servo-angetriebenen Doseure ergeben sich sehr hohe Füllgenauigkeiten.
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COMBISEPTIC 81 TECHNISCHE DATEN

MATERIALIEN

Becher PP, PS, Kunststoffbecher mit Papphülse (z. B. K3®, Desto)

Deckel PET, PP, Alu-Verbund, Alu mit Coex-Schicht (z. B. ComforLid),

Stülpdeckel PET, PP oder PS

NENNAUSBRINGUNG

COMBISEPTIC 81 16.200 Becher/Std.

STANDARD-ZUBEHÖR

Standardkonfiguration
Vertikaler Becherabstapler, Doseur (CIP-fähig), inkl. Düsen & Füllstandskontrolle, 
Siegeldeckelaufleger, Heißsiegelung, Becheraustrag

Hygieneklasse Clean (VDMA I+II)

OPTIONEN

Hygieneklasse Ultra-clean (VDMA III)

Doseur Vor- und Nachdoseur

Sonstiges
Becherstapelpuffermagazin, Partikelabsaugung, Becherdichtheitskontrolle, Tintenstrahldrucker, 
Stülpdeckelaufleger, Formatflexibilität, servo-gesteuert, Sterilluftkammer 

Runde Becher max. Ø: 
Formatflexibles Design

97 mm Füllvolumen Hauptdoseur [cm3]: 50-500

Min. / max. Becherhöhe 50/130 mm Füllvolumen Vor-/Nachdoseur [cm3]:
10-60 oder 10-160 oder 

25-250

9,500

3,1
00

1,7
00

Maschine

A: 9.500 B:1.700 C: 3.100
A B

C

Andere Formate auf Anfrage
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CONTITHERM 123 

DIE LÖSUNG FÜR MITTLERE AUSBRINGUNG

Bewährte Füll- und Verschließmaschine für vorgefertigte 
Becher mit max. Ø 95 mm und einer max. Becherhöhe von 
130 mm.
Die Ausbringung ist stufenlos regelbar bis zu 28.800 Becher/
Std. und deckt alle Anforderungen an mittlere Leistung bei 
kontinuierlichem Bechertransport mit 12-Kopf-Doseur ab.
Es entstehen keine permanten Beschleunigungs- und 
Verzögerungskräfte wie bei der ‘Stop and Go’-Bewegung 
einer intermittierend arbeitenden Maschine.

DER NAME CONTITHERM ERGIBT SICH 
AUS DEM FUNKTIONSPRINZIP DER 
KONTINUIERLICHEN BEWEGUNG: 

Die Becher werden mit konstanter 
Geschwindigkeit und unter optionaler 
Zuführung von Sterlilluft produktschonend 
durch die Maschine befördert. Die Fülldüsen 
und die Siegelstation bewegen sich während 
des Füll- und Verschließvorgangs synchron 
zum Bechertransport.

Hohe Ausbringleistung verbunden mit kleinem 
Platzbedarf zeichnet unsere CONTITHERM aus.

CONTITHERM (CLEAN / ULTRA-CLEAN) 
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CONTITHERM 123 TECHNISCHE DATEN

MATERIALIEN

Becher PP, PS, Kunststoffbecher mit Papphülse (z. B. K3®, Desto), Glas

Deckel PET, PP, Alu-Verbund, Alu mit Coex-Schicht (z. B. ComforLid)

Stülpdeckel PET, PP oder PS

NENNAUSBRINGUNG

CONTITHERM 123 28.800 Becher/Std.

STANDARD-ZUBEHÖR

Standardkonfiguration
Servogesteuerter, vertikaler Becherabstapler, Doseur (CIP-fähig), inkl. Düsen und Füllstandskontrolle, 
Siegeldeckelaufleger, Heißsiegelung, Becheraustrag

Hygieneklasse Clean (VDMA I+II)

OPTIONEN

Hygieneklasse Ultra-clean (VDMA III)

Entkeimung UVC, Pulsed Light und H
2
O

2

Doseur Vor- und Nachdoseur

Sonstiges
Becherstapelpuffermagazin, Partikelabsaugung, Becherdichtheitskontrolle, Tintenstrahldrucker, 
Stülpdeckelaufleger, servo-gesteuert, Sterilluftkammer

Runde Becher max. Ø 95 mm Füllvolumen Hauptdoseur [cm3] 30-300 oder 50-500

Min. / max. Becherhöhe 50/130 mm Füllvolumen Vor-/Nachdoseur [cm3] 12,5-125 oder 30-300

9932 415980

10
50

24
70

Maschine

Version 1: (für max. 2 Doseure)
A: 9.112  B: 1.500 C: 3,.000

Version 2: (für max. 3 Doseure)
A: 9.932 B: 1.500 C: 3.000

A B

C

9932 415980

10
50

24
70

Andere Formate auf Anfrage



ASEPTISCHE ABFÜLLUNG BEI MINIMALEM 
PLATZBEDARF. DIE IMA GASTI DOGASEPTIC-SERIE  
VERARBEITET FLÜSSIGE BIS PASTÖSE PRODUKTE, 
AUCH MIT STÜCKIGEN ANTEILEN, MEHRLAGIG 
UND MEHRFACH SORTIERT.

Alle Arten von Desserts wie Pudding, Pudding und Mousse, mit und 
ohne Sahnehaube, werden entsprechend den Hygienestandards 
Aseptik (VDMA V) abgefüllt.

Die servogetriebenen Maschinen zeichnen sich durch höchste 
Sterilisation der Becher und Deckel aus. 

DOGASEPTIC 42 

FÜR NIEDRIGE AUSBRINGUNG 

Bewährte Becherfüll- und Verschließmaschine für 
vorgefertigte Becher mit max. Ø 115 mm und einer 
max. Becherhöhe von 130 mm.

Die stufenlos einstellbare Ausbringung von bis zu 
9.600 Bechern/Std. deckt alle Anforderungen im 
niedrigen und mittleren Leistungsbereich für keimfreie 
intermittierende Maschinen mit 4-Kopf-Doseuren ab. 

DOGASEPTIC 82 

DIE LEISTUNGSSTARKE 

Die ideale Lösung für Anforderungen im oberen Leistungs-
bereich: Modernste Entwicklung mit Doseuren ohne bewegliche 
Dichtungen, die mit Dampf sterilisierbar sind.

Bewährte Becherfüll- und Verschließmaschine für vorgefertigte 
Becher mit einem max. Becherdurchmesser von 95 mm und 
bis zu einer max. Becherhöhe von 130 mm. Die Leistung ist 
stufenlos regelbar bis zu 20.160 Becher/Std.. Die Maschine deckt 
alle Anforderungen im oberen Leistungsbereich für keimfreie, 
intermittierende Maschinen durch 8-Kopf-Doseure ab.

10

DOGASEPTIC-SERIE (ASEPTIK)
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DOGASEPTIC 42 TECHNISCHE DATEN

MATERIALIEN

Becher PP, PS, Kunststoffbecher mit Papphülse (z. B. K3®, Desto)

Deckel PET, PP, Alu-Verbund, Alu mit Coex-Schicht (z. B. ComforLid)

Stülpdeckel PET, PP oder PS

NENNAUSBRINGUNG

DOGASEPTIC 42 9.600 Becher/Std.

STANDARD-ZUBEHÖR

Standardkonfiguration
Vertikaler Becherabstapler, Doseur (CIP-fähig), inkl. Düsen & Füllstandskontrolle, 
Siegeldeckelaufleger, Heißsiegelung,  Becheraustrag

Hygieneklasse Aseptik (VDMA V)

OPTIONEN

Doseur Vor- und Nachdoseur

Sonstiges
Becherstapelpuffermagazin, Partikelabsaugung, Becherdichtheitskontrolle, Tintenstrahldrucker, 
Stülpdeckelaufleger, Formatflexibilität, STERIMATIC, servo-gesteuert

Runde Becher max. Ø 115 mm Füllvolumen Hauptdoseur [cm3] 25-250 oder 50-500 oder 70-700

Min./max. Becherhöhe 50/130 mm Füllvolumen Vor-/Nachdoseur [cm3] 12,5-125 oder 25-250 

24
45

5006

Maschine

C

A: 5.006 B:1.850 C: 2.650
A B

Andere Formate auf Anfrage



12

DOGASEPTIC 82 TECHNISCHE DATEN

MATERIALIEN

Becher PP, PS, Kunststoffbecher mit Papphülse (z. B. K3®, Desto)

Deckel PET, PP, Alu-Verbund, Alu mit Coex-Schicht (z. B. ComforLid)

Stülpdeckel PET, PP oder PS

NENNAUSBRINGUNG

DOGASEPTIC 82 20.160 Becher/Std.

STANDARD-ZUBEHÖR

Standardkonfiguration
Servogesteuerter, vertikaler Becherabstapler, Doseur (CIP-fähig), inkl. Düsen und 
Füllstandskontrolle, Siegeldeckelaufleger, Heißsiegelung, Becheraustrag

Hygieneklasse Aseptik (VDMA V)

OPTIONEN

Doseur Vor- und Nachdoseur

Sonstiges
Becherstapelpuffermagazin, Partikelabsaugung, Becherdichtheitskontrolle, Tintenstrahldrucker, 
Stülpdeckelaufleger, Formatflexibilität, STERIMATIC

Runde Becher max. Ø 95 mm Füllvolumen Hauptdoseur [cm3] 25-250 oder 50-500

Min./max. Becherhöhe 50/130 mm Füllvolumen Vor-/Nachdoseur [cm3] 12,5-125 oder 25-250

32
00

87501250

DS82

A: 8.750 B:2.200 C: 3.200
A B

C

Andere Formate auf Anfrage
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BEMERKENSWERTE VERBESSERUNGEN IN 
BEZUG AUF FLEXIBILITÄT, ZUGÄNGLICHKEIT 
UND NACHHALTIGKEIT – HIERFÜR STEHT 
DAS INNOVATIVE DESIGN-KONZEPT DES 
RUNDLÄUFERS R-Line, MIT DEM EINE BREITE 
PALETTE VON ANWENDUNGEN ABGEDECKT 
WERDEN KANN.

Flüssige bis pastöse Produkte können in verschiedene Größen 
von vorgeformten Bechern, Schalen, Eimern, Gläsern und 
Flaschen abgefüllt werden. Auf dem Rundläufer können 
entweder Behältnisse und Deckel aus Mono-Material oder auf 
Papierbasis verarbeitet werden; d.h. recycelbare Materialien, die 
den Anforderungen an Nachhaltigkeit entsprechen.
Je nach Behältergröße und -volumen bietet die R-Line eine 
Ausbringung von bis zu 36.000 Behälter/h.

MASCHINENTYPEN UND ABMESSUNGEN

R-Line Version S - Type M - Type L - Type XL - Type

Drehteller [mm] 1.000 1.540 2.080 2.620

Abmessungen [mm x mm] 1.500 x 1.500 2.200 x 2.200 2.700 x 2.700 3.200 x 3.200

BEHÄLTERFORMAT

Volumen
max

Rund Ø 
max

Quadratisch 
max

Höhe 
max

[ml] [mm] [mm] [mm]

Behälter 2.500 175 175 180

R-LINE TECHNISCHE DATEN

MATERIALIEN

Becher PP, PS, PET, Papier, Kunststoffbecher mit Papphülle (e. g. K3®, Desto), Glas

Deckel PP, PET, Alu-Verbund, Alu mit Coex-Schicht (z. B. ComforLid))

Stülpdeckel PET, PP oder PS

STANDARD-ZUBEHÖR

Standardkonfiguration
Vertikaler Becherabstapler, Doseur (CIP-fähig), inkl. Düsen und Füllstandskontrolle, Siegeldeckel-
aufleger, Heißsiegelung, Becheraustrag

Hygieneklasse Clean (VDMA I+II)

OPTIONEN

Hygieneklasse Ultra-clean (VDMA III+IV)

Doseur Vor- und Nachdoseur

Sonstiges
Becherstapelpuffermagazin, Partikelabsaugung, Becherentkeimung (UVC, Pulsed Light, H

2
O

2
),

 

Becherdichtheitskontrolle, Tintenstrahldrucker, Stülpdeckelaufleger, Formatflexibilität, STERIMATIC



NICHTS IST WICHTIGER ALS ERFAHRUNG … 
       … WIR HABEN MASCHINEN MIT PRODUKTIONSERFAHRUNG

IMA GASTI ist nicht nur bei Neumaschinen ein zuverlässiger Partner. Auch bei Gebrauchtmaschinen bieten wir stets eine 
breite Auswahl an verschiedenen IMA GASTI-/ und IMA HAMBA-Maschinen zum attraktiven Preis.
Als Hersteller der Anlagen können wir individuelle Lösungen bieten, von der Übernahme einer vorhandenen Maschine im 
Ist-Zustand bis zur generalüberholten Anlage stehen viele Möglichkeiten zur Auswahl. Optionale Zusatzfunktionen wie
Stülpdeckel-Applikator, Becherdichtheitskontrolle oder komplette End-of-Line Erweiterungen sind ebenso realisierbar.
Das umfangreiche Serviceangebot für Neumaschinen kann auch für die Gebrauchtmaschinen ausgearbeitet werden.

Dazu gehören z.B.:
- Umfangreiche Beratung vor dem Kauf
- Festlegung von optionalen Zusatzfunktionen
- Überholung der Anlage
- Steuerungs-Upgrades
- Anpassung der Sicherheitstechnik an aktuelle Anforderungen
- Neue Formatsätze
Unser breit gefächertes Service-Portfolio mit einer ganzheitlichen Ersatzteilversorgung, der Betreuung durch erfahrene 
Monteure sowie individuelle Wartungsmaßnahmen kann auch vollumfänglich für unsere Gebrauchtmaschinen angeboten  
werden.

CONTITHERM 82 (ÜBERHOLT) 

DOGASEPTIC 42 (ÜBERHOLT) 
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GEBRAUCHTMASCHINEN



KUNDENZUFRIEDENHEIT HAT BEI IMA GASTI HÖCHSTE PRIORITÄT. 

Eine einwandfreie Verarbeitung der Kundenpackmittel ist essentielle Grundlage für einen störungsfreien Betrieb der 
Maschine. Um dies für Packmittel wie Becher, Siegeldeckel und Stülpdeckel gewährleisten zu können, verfügt IMA GASTI 
über ein Technikum, das sich im Rahmen von unzähligen Kundenprojekten eine hohe Kompetenz in der Überprüfung
von primären Packmitteln aufgebaut hat. Dabei steht nicht nur das Packmittel für sich, sondern vor allem dessen finale
Kombination im Mittelpunkt. Egal, ob es sich um Packmittel handelt, die bereits auf anderen Maschinen im Einsatz sind 
oder ob Sie neue Materialien testen möchten, IMA GASTI ist Ihr zuverlässiger und innovativer Partner.

Folgende Überprüfungen können unter realitätsnahen Bedingungen im Technikum durchgeführt werden:
- Thermostabilitätsprüfung von Bechern und Siegeldeckeln
- Siegeltests von Becher-Siegeldeckel-Kombinationen
- Optimierung von Siegelparametern von Becher-Siegeldeckel-Kombinationen
- Dichtigkeitsprüfung von Becher-Siegeldeckel-Kombinationen
- Ermittlung der Unterdruckfestigkeit von Becher-Siegeldeckel-Kombinationen
- Abstapelbarkeit von Stülpdeckeln
- Funktionsprüfung der Aufbringung des Stülpdeckels auf zugehörige Becher-Siegeldeckel-Kombination

Verarbeitbarkeit aller gängigen Verpackungsmaterialien:

	◾ Becher:  PP, PS, Kunststoffbecher mit Papphülse (z. B. K3®, Desto), Glas

	◾ Deckel:   PET, PP, Alu-Verbund, Alu mit Coex-Schicht (z. B. ComforLid)

	◾ Stülpdeckel: PET, PP, PS

Zusammenarbeit mit führenden Verpackungsmaterial-Lieferanten zur 
Unterstützung der Entwicklung neuer und alternativer Verpackungsmaterialien:

	◾ Becher:  rPET, Papierverbund

	◾ Deckel:   PP, PP mit Barriere, Papierverbund

15

NACHHALTIGE VERPACKUNGSMATERIALIEN
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ALLE ARTEN VON FÜLLVARIANTEN

Mit seiner langjährigen Erfahrung in der Abfüllung von 
flüssigen bis pastösen Produkten in verschiedene Arten von 
vorgefertigten Bechern bietet IMA GASTI eine große Vielfalt 
an verschiedenen Füllmöglichkeiten. Die Füllmaschinen 
sind bekannt für ihre hervorragende Füllgenauigkeit, was 
zu minimalen Produktverlusten und erhöhter Produktivität 
führt. Durch die Abdeckung einer Vielzahl von Füllarten 
stehen unzählige kundenspezifische und maßgeschneiderte 
Gestaltungsmöglichkeiten für spezifische Anforderungen 
zur Verfügung. Um maximale Flexibilität zu gewährleisten, 
können verschiedene Produkte auf derselben Maschine 
verarbeitet werden, wobei auch kleine und große Mengen 
gehandhabt werden können. Die Doseur profitieren von 
automatischen, vollständig kontrollierten SIP/CIP-Systemen 
für maximale Hygiene und werden in Übereinstimmung mit 
internationalen Standards entworfen und hergestellt..



Frische Produkte

Produkte mit langer Haltbarkeit

Produkte mit verlängerter 
Haltbarkeit

Die Anforderungen an eine verlängerte Haltbarkeit 
hochwertiger Produkte - sowohl außerhalb als 
auch entlang der gesamten Kühlkette - ohne 
Qualitätsverlust werden immer wichtiger.

Der Verpackungsprozess kann je nach Anwendung 
oder Produktanforderung in verschiedene 
Hygieneklassen unterteilt werden. 

Die IMA GASTI-Lösungen entsprechen den folgenden 
Hygienestandards:

	◾ CLEAN (VDMA I+II)

	◾ ULTRA-CLEAN (VDMA III+IV)

	◾ ASEPTIK (VDMA V) 

17

HYGIENEKLASSEN  
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MEHR ALS 50 JAHRE 
ASEPTIK-KOMPETENZ

Auslieferung
1. Aseptische
FFS-Maschine

Auslieferung
1. Aseptische
FS-Maschine

Auslieferung
1. Aseptische
FS-Maschine

Auslieferung
1. Aseptische
FFS-Maschine

Einrichtung 
Aseptik-Labor

Zertifizierung 
Aseptik-Labor 

BSL II

1970  1974   1977      1985                   1999                  2017

UNSER ASEPTIC COMPETENCE CENTER - IHR PARTNER

Die gestiegenen Anforderungen der Verbraucher 
an verlängerte Haltbarkeit von sensiblen Produkten 
ohne Einsatz von Konservierungsmitteln waren 
für unsere Gruppe Anlass für die Einrichtung 
eines Aseptic Competence Centers am Standort 
Ranstadt.

Unsere Gesellschaften blicken auf rund 50 Jahre 
Erfahrung im Aseptik-Bereich zurück und bereits 
seit Ende der 1990er Jahre verfügen wir über 
ein eigenes Labor. Um unseren Kunden mehr 
Sicherheit in Bezug auf eine keimfreie Verpackung 
und somit für die längere Haltbarkeit ihrer Produkte 
zu bieten, haben wir unser Aseptic Competence 
Center etabliert, mit dem wir eine Komplettlösung 
von der Planung und Projektierung einer 
Verpackungsanlage bis zur Abnahme bieten.

Unser interdisziplinäres Aseptik-Team verfügt über 
Expertise in den Bereichen Verfahrenstechnik, 
Mikrobiologie, Lebensmitteltechnik sowie 
hygienische und aseptische Abfüllsysteme.
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Pre-Engineering und mikrobiologische Vorversuche

Optimierung und Re-Validierung bestehender Maschinen

Vor-Ort-Beratung und Unterstützung beim HACCP-Konzept

Validierung Neumaschinen nach VDMA, GMP und FDA

 Reinraum-Klassifizierung

Mikrobiologisches Umgebungsmonitoring

Überprüfung und Optimierung des Reinigungserfolges (CIP)

Verkeimung, Ansatz und Auswertung von Proben

UNSERE LEISTUNGEN

UNSER ASEPTIC COMPETENCE CENTER - IHR PARTNER FÜR PROZESSOPTIMIERUNG UND PRODUKTQUALITÄT

IHRE VORTEILE AUF EINEN BLICK

• Wir bieten ein Komplett-Paket aus einer Hand.

• Unsere Spezialisten werten für Sie alle Proben in  unserem 
zertifizierten Labor der Biosicherheitsstufe II in Ranstadt 
aus.

• Unser Zertifikat ist Ihr Nachweis für hygienische und 
sichere Abfüllprozesse in Ihrem Betrieb.

• Wir führen kundenspezifische Untersuchungen durch.

• Wir beraten und unterstützen Sie beim Umgang mit 
regulatorischen Anforderungen.

• Wir geben Ihnen mehr Sicherheit für Ihre Produktqualität 
und Produktionsprozesse.



WIR BEGLEITEN DEN KUNDEN AUF 
ALLEN EBENEN. 

ANGEFANGEN BEI INTENSIVER 
UNTERSTÜTZUNG WÄHREND DER 
AUSARBEITUNGSPHASE VOR DER 
FESTLEGUNG DER LÖSUNG BIS HIN 
ZUR KOMPLETTEN TECHNISCHEN 
UNTERSTÜTZUNG BEIM KUNDEN 
VOR ORT WÄHREND DER GESAMTEN 
LEBENSDAUER EINER MASCHINE.
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Ein Expertenteam ist verfügbar, um auf alle 
mechanischen oder elektrischen Probleme 
zu reagieren und geschulte Techniker stehen 
weltweit in IMA-Niederlassungen zur Verfügung. 
Um beste technische Hilfe sicherzustellen, 
werden alle Techniker laufend geschult, damit 
sie stets auf dem neusten Stand der technischen 
Entwicklung sind. Durch die Verfügbarkeit 
von Technikern an den verschiedenen IMA-
Standorten ist ein direkter Kundenkontakt 
möglich. Dies gewährleistet  einen besseren 
Einblick in die realen Produktionsanforderungen 
und die spezifischen Marktbedürfnisse. So 
können adäquate Lösungen – wo immer 
erforderlich – noch individuell angepasst werden. 
Unsere Fernwartung ermöglicht eine sofortige 
und sichere Verbindung zwischen der Anlage 
des Kunden und unserem Serviceteam, 
wodurch Probleme schnell erkannt, 
diagnostiziert und ausgeräumt werden können. 
Eine Investition in IMA GASTI Maschinen ist eine gute 
Wahl, da auch bereits vorhandene Maschinen mit 
neuester Technik aufgerüstet werden können.

TECHNOLOGISCHE 
VERBESSERUNGEN

	◾ UMBAUTEN

	◾ NACHRÜSTUNGEN

	◾ MASCHINENÜBERHOLUNGEN

	◾ GEBRAUCHTMASCHINEN

	◾ AUSTAUSCH VERALTETER 
TECHNIK 

	◾ SERVICEVERTRÄGE

EIN PARTNER FÜR ALLE ANFORDERUNGEN
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OPERATIVE UNTERSTÜTZUNG

	◾ KUNDENDIENST

	◾ ERSATZTEILE

	◾ WARTUNGSVERTRÄGE

	◾ REMOTE-SERVICES

	◾ STANDORTVERLAGERUNG

PRODUKTIVITÄTSVERBESSERUNG

	◾ AUDITIERUNG

	◾ SCHULUNGEN

	◾ OPERATIVE UNTERSTÜTZUNG

	◾ BERATUNG



GASTI Verpackungsmaschinen GmbH
Raiffeisenstrasse 8
74523 Schwäbisch Hall - Deutschland
Tel. +49 791 402 0
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DIREKTER KONTAKT ZU UNSEREN STANDORTEN

IMA Dairy & Food USA, Inc.

IMA Dairy & Food Spain and Portugal S.A.

IMA Dairy & Food UK Ltd.

OOO IMA Dairy & Food Russia

IMA Dairy & Food Asia Pacific Sdn. 

IMA Dairy & Food LATAM
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DIREKTER KONTAKT ZU UNSEREN STANDORTEN

IMA Dairy & Food USA, Inc.

IMA Dairy & Food Spain and Portugal S.A.

IMA Dairy & Food UK Ltd.

OOO IMA Dairy & Food Russia

IMA Dairy & Food Asia Pacific Sdn. 

IMA Dairy & Food LATAM

IMA S.p.A. - Fillshape Division
Via Ugo Ferrandi
43126 Parma - Italien
Tel. +39 51 616-9711

Hassia Verpackungsmaschinen GmbH
Heegweg 19
63691 Ranstadt - Deutschland
Tel. +49 6041 81 0 

IMA Dairy & Food Asia Pacific Sdn. Bhd.
Ativo Plaza B-3-12
Bandar Seri Damansara
52000 Kuala Lumpur - Malaysia
Tel. +60 3 6732 1988

IMA Dairy & Food USA, Inc. 
7, New Lancaster Road
Leominster - MA 01453 - U.S.A.
Tel. +1 978 227 1210

IMA Dairy & Food UK Ltd. 
Retford Enterprise Centre - Randall Way
Retford DN22 7GR - U.K.
Tel. +44 177 771 26 32 

OOO IMA Dairy & Food Russia 
Finlyandsky avenue, 4A 
BC Petrovsky Fort, office 120
194044, Saint-Petersburg - Russland 
Tel. +7 981 173 88 29

INTECMA S.A.
Paseo Can Sagrera, Nave 9
08960 Sant Just Desvern (Barcelona) - Spanien
Tel. +34 93 499 0184

IMA Dairy & Food Spain and Portugal S.A.
C/Llobatona, 44
08840 Viladecans (Barcelona) - Spanien
Tel. +34 93 662 38 00

IMA Dairy & Food LATAM
Calle 1 entre 6Y 8 Parcela 16 - 
Parque Industrial General Savio
Mar del Plata, Buenos Aires - Argentinien
Tel. +54 223 464 17 60

Erca S.A.S.
11 Avenue des Andes
Zone d’Activités de Courtaboeuf
91940 Les Ulis - Frankreich
Tel. +33 169 828 000

Besuchen Sie auch unsere Webseite www.imadairyfood.com, 
um mit unserem weltweiten Vertreternetzwerk in Kontakt zu treten.



www.imadairyfood.com

GASTI Verpackungsmaschinen GmbH
Raiffeisenstrasse 8
74523 Schwäbisch Hall - Deutschland
Tel. +49 791 402 0
info.dairyfood@ima.it
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